
  
  دراسة الألبان المعبأة 

  
  -:الھدف من الدراسة  -١

للمواصفة المصرية القياسية والتأكد من صلاحيتھا  ةالمعبأالألبان التأكد من مطابقة أنواع تھدف الدراسة إلى 
  .للاستخدام الادمى

  
  -:شملتھا الدراسة  التي المعبأةأنواع الألبان  -٢
  

  إسم اللبن  إسم الشركة
  دلة لمشروعات التصنيع الزراعىالشركة الدولية  

  بيتى
  لبنيتا )سيكلام ( شركة المنصور للصناعات الغذائية 

  بالھنا
  إنجوى شركة النيل للصناعت الغذائية

الشѧѧѧѧѧѧركة المصѧѧѧѧѧѧرية للصѧѧѧѧѧѧناعات الغذايѧѧѧѧѧѧة المتقددمѧѧѧѧѧѧة 
  )فرج جروب ( 

  فراجللو
  صباحو
  كانديا
  ١حليب 

  إيزيس الغذائية شركة إيزيس لتصنيع المنتجات
  بخيره شركة جھينة للصناعات الغذائية
  بشاير شركة الصقر للصناعت الغذائية
  جوى  شركة النيل للصناعت الغذائية

  جھينة  )جھينة ( الشركة المصرية لمنتجات الألبان والعصائر 
  
  
  
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
  
  -:أھم نتائج الدراسة  -٤
  ) : المعبأ( UHTوالميكروبيولوجية للبن المعقم  الكيميائيةنتائج التحاليل : أولاً  
  الأدمى للاستخدامجميع العينات صالحة  - 
  . نسبة الدھنبالنسبة لجميع العينات مطابقة للمواصفة القياسية  - 
     عينات كلا من فيما عدا اللادھنيه  الصلبةلجوامد لنسبة ا بالنسبةمن العينات كانت مطابقة للمواصفة %  ٧١.٤ -
  .غير مطابقة و جاءت صباح –بشاير  –فراجللو  –بنيتا ل
  %.٣.٢٣بمتوسط ) دله % (  ٣.٤٢الي ) و صباح(   ٢.٩نسبة البروتين تراوحت من  -
  .اوغش تجاري) فورمالين  –ماء اكسجين ( خاليه من اي مواد حافظه ضاره بالصحة جميع العينات  -
العينѧات مطابقѧة للمواصѧفة القياسѧية المصѧرية وخاليѧه مѧن بكتريѧا  أوضحت نتائج التحليل الميكروبيولوجي ان جميع -

الاشيريشيا كولاي والمجموعة القولونيه والبكتريا المرضية و ايضѧا خاليѧة مѧن البكتريѧا الھوائيѧة واللاھوائيѧة المكونѧة 
  .للجراثيم مما يؤكد انھا آمنه و صحية

  


